Gourmet Akademin

Gourmet Akademin &r var nya utbildningslokal dar vi reser i smakens tecken. Har har vi
utbildningar i mat & dryck, gastforelasningar och exklusiva smakprovningar. Var ambition ar
att lyfta blicken, prova nya saker och att utbilda vara kunder i gastronomins fantastiska vard.
Vi tar hjalp av specialister, kdndisar, proffesionella kockar och sommelierer allt fér att detta
ska bli det basta tankbara. Vi skraddarsyr at féretag och kompisgang bade nar det géller mat
och dryck. Var mission ar” Vi gor Norrképing annu Godare”.

Maila in din forfragning pa ga@icakvantum.com

Héar ar nagra exempel pa var vi arrangerar:

Vinprovning

Vinintresset vaxer i vart avlanga land och nyfikenheten pa denna dryck tycks aldrig varit stérre. Vad
ar det for skillnader egentligen och hur kan man veta det. Vad skiljer ett vin fran gamla vinvarlden till
den ny? Vad &r det for skillnad mellan alla dessa druvor? Ar det dyrare vinet verkligen battre? Hur
viljer jag vin? Vad ska jag ha for glas till mitt vin? Ar det skillnad p& glas och glas?

Ja, fragorna dar manga och en vinprovning brukar bade vara trevlig, god och ldrande. Du bestadmmer
niva och vi skraddarsyr provningen sa den passar dig och ditt séllskap bast. Min 6pers- max 15

Nagra exempel pa temaprovningar ar :
= Nya varlden vs Gamla varlden
=  Champagne vs Mousserande vin
*  Gar Rosé att dricka?
= Italienska varianter
=  Grundldggande vinprovning
=  Ost & Vin i kombination, hur komponerar jag en god ostbricka med vin till?
= Mat och Vin i kombination

=  Samma druva fran olika lander
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Ol har en historia pa flera tusen &r. En dryck som bryggts av vikingar, munkar och adelsmen. Ol finns i
manga farger och smaker och 6len &r pa stark frammarsch i Sverige med massor av nya sma

microbryggerier som tar tillbaks passionen i 6lbryggningen och satter Sverige pa kartan som en
Olnation. Intresset fran svenska konsumenter vaxer lavinartat och nyfikenheten ar stor.

Kan man dricka 6l till gronmaogelost? Hur smakar olika sorter 6l och vad skiljer dem at? Vad ar en
Trappistol egentligen? Jast, 6verjast, underjast vad ar det som ar skillnaden egentligen? Min 6pers-
max 15

Nagra exempel pa temaprovningar ar :
= Vad skiljer olika oltyper at?
=  Svenska Microbryggerier
= Belgisk variation
» Ol & Delikatesser

= QOlika morka oler

Destillat

Att njuta av en godare starkare dryck efter en god middag eller framfér brasan i goda vdnners
séllskap ar en njutning i doft och smak. Lar dig vad som skiljer ravara, destillationsteknik och de olika
lagringsmetoderna at. Vad ar lika och vad skiljer dem at. Vad tycker jag om egentligen? Passar nagot
till kanske? Hur dricker man Armagnac i Bas Armagnac? Min 6pers- max 15

Nagra exempel pa temaprovningar ar :
=  Whiskyns grunder.
= Ar det skillnad pd Whisky och Whiskey?
= Rom fran vastindien
= Cognac, vs, X0, vsop, vad skiljer.
= Armagnac, cognac & calvados, vad ar skillnaden?

= Svenska Snapsar.



Choklad

Vi far fler och fler choklad att vélja pa i vara butiker, bade i livsmedelsbutiker och specialbutiker. Lar
dig resan fran godis till exklusiv choklad. Chokladen &r inte bara en njutning utan ocksa nyttig med
antioxidanter, fluor och vitaminer. Var kommer chokladen ifr&n? Ar all mérk choklad dkta? Félj oss
pa en resa i den dkta chokladens tecken. Min 6pers- max 15

Nagra exempel pa temaprovningar ar :
= Chokladens grunder: Fran godis till njutning
= De olika bénornas karaktar
= Grand Cru, en exklusiv smakresa i chokladens tecken.
=  Choklad & digistif

= Choklad & vin

Gastronomi

Hur lyckas jag med den fina middagen? Att kombinera olika smaker och komponera ihop menyer
med goda viner till kan kdnnas krangligt och svart. Ta en kvéll ihop med var professionella kock och
var sommelier, fa tips och ideér. Lar dig laga en riktigt god middag och komponera viner dartill. Gor
det ihop med ditt kompisgéng eller som en teambuilding pa foretaget. Avsluta med att duka ratt och
avnjuta det du lagat med goda viner till. Vi syrihop kvallen speciellt for dig. Min 6pers- max 15.



